
DEGUSTATIE

OP ZATERDAGAVOND SERVEREN WE ENKEL HET MENU 

3 OF /OU 4* / 5 **GANGEN/PLATS

AMUSE BOUCHE

“POLIPETTI MURATI”-KLEINE OCTOPUSSEN-KERSTOMAAT-KAPPERTJE
“Polipetti Murati”-Petites Pieuvres-Tomate Cerise-Câpres

R A D I C I

ME
NU

RIGATONI -KONIJNENRAGÙ-OLIVE TAGGIASCHE-RODE PAPRIKA*
Rigatoni -Ragoût de Lapin-Olive Taggiasche-Poivron Rouge*

SINT-JACOBSNOOTJES-VENKEL-ZEEKRAAL**
Coquilles Saint-Jacques-Fenouil-Salicorne**

LAMSOSSOBUCO-RADICCHIO-GREMOLADA-BALSAMICOSAUS
Ossobuco d'Agneau-Radicchio-Gremolada-Sauce Balsamique

PANNA COTTA-YOGHURT-VANILLE-ANANAS
Panna Cotta-Yaourt-Vanille-Ananas

KAASPLANK “ VAN TRICHT ”+ €10
Assiette de fromages  + 10 €

KAZEN / FROMAGES + DESSERT +16€

€60 -3 GANGEN /PLATS
€70-4 GANGEN /PLATS
€80-5 GANGEN /PLATS

25€ (2 Glazen/Verres )
35€ (3 Glazen /Verres)
45€ (4 Glazen /Verres)

SELECTIE WIJNEN

(vraag gerust als u liever een visgerecht als hoofdgerecht wenst)

*
**

LE SAMEDI SOIR NOUS SERVONS UNIQUEMENT LE MENU

OF/OU
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TAPAS

20€GEFRITUURDE PIADINA-PARMA HAM-SQUAQUERONE
Piadina Frite-Jambon Parma-Squaquerone

BRUSCHETTE VAN DE CHEF 2 STUKS
Bruschette du Chef 2 Pièces

16€

24€

26€

COURGETTES PARMIGGIANA-GELE TOMAAT-GRANA PADANO
Parmiggiana de Courgettes-Tomate Jaune-Grana Padano

“POLIPETTI MURATI”-KLEINE OCTOPUSSEN-KERSTOMAAT-KAPPERTJE
“Polipetti Murati”-Petites Pieuvres-Tomate Cerise-Câpres

VOORGERECHTEN

28€CULURGIONES-RICOTTA MUSTIA-GUANCIALE
Culurgiones-Ricotta Mustia-Guanciale

RUNDVLEES POLPETTA SICILIANA
Polpette Siciliana de Bœuf

18€

OESTERS “GILLARDEAU” 6 STUKS
Huîtres “Gillardeau” 6 Pièces

34€

OESTERS “GILLARDEAU” 4 STUKS + 1 FRANCIACORTA
Huîtres “Gillardeau” 4 Pièces + 1 Franciacorta

35€



LAMSOSSOBUCO-RADICCHIO-GREMOLADA-BALSAMICO
Ossobuco d'Agneau-Radicchio-Gremolada-Balsamico

37€

HOOFDGERECHTEN

GEGRILDE KREEFT-ARTISJOKKEN-KNOLSELDERIJ
Homard Grillé-Artichauts-Céleri-Rave

60€

SKREIHAAS-ASPERGES-SAFFRAAN-CITROEN
Dos de skrei-Asperge-Safran-Citron

38€

SUGGESTIE VAN DE CHEF PRIJS DAG

FREGOLA SARDA-ZEEVRUCHTEN-BOTTARGA
Fregola Sarda-Fruits de Mer-Bottarga

30€

CHEF’S SPECIALS

RIGATONI -KONIJNENRAGÙ-OLIVE TAGGIASCHE-RODE PAPRIKA’S
Rigatoni -Ragoût de Lapin-Olive Taggiasche-Poivron Rouge

29€

LINGUINA KREEFT-GELE KERSTOMAAT  MIN.2PRS
Linguine Homard-Tomate Cerise Jaune Min. 2Prs

42,50€

SUGGESTIE VAN DE CHEF PRIJS DAG
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DESSERT

KIDS 

MENU 35€

**het kindermenu wordt aangepast aan
wat het kind lekker vindt, pasta, vlees, vis.

PARMAHAM

SPAGHETTI BOLOGNESE**

DAME BLANCHE

TIRAMISÙ
Tiramisù

PANNA COTTA-YOGHURT-VANILLE-ANANAS
Panna Cotta-Yaourt-Vanille-Ananas

13€

16€

SEADAS-PECORINO KAAS SARDO-ORANJE
Seadas-Fromage Pecorino Sarde-Orange

14€

KAAS PLANK ‘VAN TRICHT’ 
Assiette De Fromages Affinés de ‘VAN TRICHT’

18€


